
Hauptspeisen 
ab 10 Personen (auf Vorbestellung) 

 

1 Geschnetzeltes Schweinefleisch Grossmutter Art 
mit Butternudeln 22.50 

2 Schweinsfilet "Wellington Art" an Calvadossauce (jedes einzeln im Teig) 
mit Gemüsegarnitur und Kroketten 32.50 

3 Fitness-Teller mit Schweinsschnitzel nature oder paniert 
mit Salaten garniert 19.50 

4 Schweinsschnitzel paniert 
mit Pommes Frites 19.50 

5 Holzfällersteak (250 gr., Schwein) 
mit glasierten Zwiebeln und Pommes Frites 25.50 

6 Rahmschnitzel (Schwein) 
mit Butternudeln und Gemüsegarnitur 25.50 

7 Zigeunerschnitzel (Schwein) 
mit Pommes Frites 23.50 

8 Cordon Bleu (Schwein) 
mit Pommes Frites und Gemüsegarnitur 27.50 

9 Schweinsfiletmedaillon 
mit Currysauce, Reis und Früchten 33.50 

10 Heisser Beinschinken 
mit Kartoffelsalat oder Kartoffelgratin 21.50 

11 Heisser Ofenfleischkäse 
mit Kartoffelsalat oder Kartoffelgratin 20.50 

12 Geschnetzeltes Pouletbrustfilet 
an Currysauce, Butterreis und Früchten 23.50 

13 Gespickter Rindsschmorbraten Burgunder Art 
mit Kartoffelstock und Gemüsegarnitur 26.50 

14 Wiener Saftgulasch (Rindfleisch) 
mit Polenta oder Butternudeln 24.50 

15 Rindsfilet Stroganoff (200 gr.) 
mit Reis 37.50 

16 Rindsfilet (200 gr.) 
mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Gemüsegarnitur 39.50 

17 Pfeffersteak (200 gr., Rindsentrecote) 
mit dunkler Pfeffersauce, Röstikroketten und Gemüsegarnitur 34.50 

18 Rindsentrecote (200 gr.) 
mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Gemüsegarnitur 33.50 

19 "Lady Steak" (160 gr., Entrecote) 
mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Gemüsegarnitur 27.50 

 



20 Schweinehalsbraten 
mit Kartoffelstock und Gemüsegarnitur 23.50 

21 Kalbspaillard mit Kräuterbutter 
mit Röstikroketten und Gemüsegarnitur 34.50 

22 Wienerschnitzel (Kalb) 
mit Pommes Frites und Gemüsegarnitur 34.50 

23 Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art 
mit Rösti 34.50 

24 Cordon Bleu "Voralp" (Kalb) 
gefüllt mit Rohschinken und Käse, Pommes Frites und Gemüsegarnitur 37.00 

25 Kalbsrahmschnitzel 
mit Butternudeln und Gemüsegarnitur 34.50 

26 Kalbspiccata 
mit Spaghetti oder Risotto, Pilzen und gedämpfter Tomate 33.50 

27 Kalbshaxe Cremolata 
mit Safranrisotto und Broccoli 29.50 

28 Verschiedene "Vegi Menüs" ab 19.50 

29 Lamm-Gigotsteak mit Kräuterbutter 
mit Kartoffelgratin und Blattspinat 29.50 

30 Eglifilet gebacken 
mit Salzkartoffeln und Sauce Tartare 26.50 

31 Scampis 
nach Art des Hauses 34.00 

32 Schweinssteak "al Ancienne" 
mit körniger Senfsauce und Butternudeln 25.50 

33 Voralp-Spiess (350 gr. verschiedene Fleischstücke) 
mit Kräuterbutter und Pommes Frites 31.00 

34 
Älplermagronen 
Magronen und Kartoffeln an einer Käse-Rahmsauce mit Röstzwiebeln und 
Apfelmus 

17.50 

35 Spaghetti 
mit Tomatensauce 17.50 

36 Spaghetti Bolognaise 19.50 

 


